SAVIGNY-SUR-CLAIRIS [ ]
Du 23/03/2026 au 27/03/2026

Menus

Salade de pommes de terre fraiches (régional) facon piemontaise@ - Vinaigrette a la mayonnaise

Sauté de dinde FR ) - Sauce normande
/Falafel - Sauce normande

Salsifis a la creme

Yaourt nature (régional) © - Etsucre

Pomme VER@

Carotte Bio rapée (régional) 00. Vinaigrette au xéres IGP@

Jambon blanc (issu de porc LR)@O - Et ketchup du chef

/Pain végétarien du chef aux lentilles corail et emmental Bio @O -kt ketchup du chef
Coquillettes Bio (régional) el 2

Emmental Bio rapé @

Flan nappé caramel Bio

Lentilles Bio (régional) Q. Vinaigrette

Qmelette du chef a I'emmental (ceuf MEA)@
Epinards béchamel

Mimolette Bio @
Banane Bio @

Paté de campagne (issu de porc LR)@ - Et cornichons
/Surimi - mayonnaise

Filet de lieu noir MSC tomaté au four©@

Blé pilaf

Petit moulé nature

Compote fraiche pomme Bio fraise

Vendredi

@ , . O - @ ) o@D 0 . Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Régional ©7 Origine France ™ Produit labellisé = Bio " Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.



