" LA LETTRE DE SAVIGNY
4éme trimestre 2023

Mairie de Savigny sur Clairis

Tel:03 8686 3209—Fax:0386864119

Site internet : www.savigny-sur-clairis.fr
Courriel : mairie.savignysurclairis@orange.fr
Horaires d’ouverture au public :
Lundide 9ha 12h-15ha 17h
Mercredi de 9h a 12h
Jeudide 9h a 12h
Vendredide Sh a 12h—15h a 17h
Permanences des élus :
Lundi : M. Bruno COUARD de 10h30 a 12h
Jeudi : Mme Louise CARTIER de 9h30 a 11h30 et sur rendez-vous 06 14 03 86 35

Vendredi : M. Pierre PRUE de 10h30 a 12h

Chers amis Savigniens,
Jespére que vos vacances se sont bien passées et que vous avez profité de ce bel éte.

Aprés deux mois de repos bien mérité, nos petits écoliers ont repris le chemin de I'école
le 4 septembre, notre école maternelle est répartie en 3 classes avec un effectif de 58

éléves.
Je vous souhaite une belle fin d’année.
Cordialement.

Le Maire, Louise CARTIER



Comme chaque année, la municipalité a le plaisir d’offrir un colis de Noél aux habitants
permanents de la commune, agés de 70 ans et plus.

Si vous-souhaitez recevoir ce colis, merci de contacter la Mairie au 03.86.86.32.09, avant
le 10 novembre 2023.

Notre rendez-vous annuel avec le Pére-Noél aura lieu le 23/12/2023 3 la salle des fétes.

Un golter sera servi & I'issue de la surprise de cette année.

Comme les années précédentes nous transmettrons un coupon réponse aux familles
courant novembre, pour que nous puissions envoyer la liste des enfants présents au
Pére-Noél.

Pour les nouveaux arrivants sur la commune ayant des enfants merci de vous faire
connaitre aupres de la Mairie.



Nous vous invitons & nous rejoindre pour la commémoration de la fin de la 1% guerre
mondiale le 11 novembre a 11 heures devant le monument aux morts, en présence de
I'orchestre d’Harmonie du Gétinais en Bourgogne. Nous nous dirigerons ensuite au
cimetiere pour fleurir les tombes des anciens combattants et nous nous retrouverons a la
mairie pour un vin d’honneur.

Aprés plusieurs années d’attente les administrés de la rue de la Bourbonnerie voient enfin
leur rue refaite.

En effet celle-ci avait été mise en attente car les travaux pour le lotissement Brennus
auraient dd commencer depuis plus de 3 ans et les travaux d’enfouissement des réseaux
avait retardés 'avancement de la réfection.

Lors du dernier conseil municipal les travaux ont été validés a I'unanimité.

Nous poursuivrons notre programme de réfection des rues et chemins selon les nécessités.

L’année passée, plusieurs parents et enfants se sont réunis devant la mairie afin de faire
un cortége pour le ramassage des bonbons. Cette année ils souhaitent réhitérer se
rassemblement, toutes personnes accompagnant ses enfants pourra les rejoindre a 17h
le 31/10/2023 devant la mairie.
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Le seuil d’alerte renforcée est maintenu afin de respecter les mesures de cet arrété
merci de poursuivre les consignes suivantes :

- Remplissage des piscines interdit (

- Arrosage des massifs et pelouses interdit sauf les arbres plantés en pleine terre de
moins de 1 an entre 20h et 10h

- Arrosage des potagers interdit entre 10h et 20h

- Lavage des véhicules, terrasses fagades interdit

- Prélevement pour irrigation agricole en cours d’eau interdit de 12h a 20h

Nous vous informons que depuis quelques mois vous avez la possibilité de pouvoir faire
refaire vos cartes d’identités ainsi que vos passeports a la mairie de Cheroy et a la mairie
d’Egriselles le Bocage.

La rue qui dessert le nouveau lotissement aux Dornets aprés délibération s’appellera la rue
des Grillons. .

L’associations des commergants de Domats organise une vente de sapin au profit des
écoles, vous trouverez le bon de commande sur panneauPoket ou sur le site internet de la
mairie.



L’association Péche et Loisirs : Le 16 novembre : Beaujolais nouveau, inscription aupres
de M. JOLIVET : 06 60 68 57 44.

L’association Mémoire US44 : le 18 novembre : repas a la salle des fétes, 25€ sans les

vins, inscriptions au 06 76 77 78 09.
(Vous trouverez le menu sur le site internet de la mairie ainsi que sur PanneauPoket)

Savieny animations :

SAVIGNY ANIMATIONS

Aprés-midi « PapoThe »
Dans la cadre de ses ateliers de travaux manuels

le Comité des fétes se propose de vous réunir, avec
votre projet quelque soit votre hobby le :

JEUDI aprés midi tous les 15 jours & partir du
12 octobre & 14h30 salle des fétes

nous y partagerons un moment de convivialité
Pour tout renseignement merci de contacter :
Odile HUEZ — 03 86 86 36 88 /06 74 00 01 68
Eveline BUZY — 03 86 86 36 73 / 06 81 94 59 57

I'attente du plaisir de vous accueillir

Bel automne

Déces :

M. Joao PIRES LEAL décédé le 23 aout 2023



Ingrédients :

400 g de farine

250 g de purée de citrouille
150 g de sucre

150 g de sucre roux

100 g de beurre doux bien ramolli
1 cacde levure chimique

1 cacdevanille

% c a c de gingembre moulu
1/1 c a c de cannelle moulue
% ¢ a c de muscade moulue

1 ceuf



Préparation :

Etape 1:
Préchauffez le four a 175°C (thermostat 5-6)
Etape 2.

Dans un saladier mélangez la farine, la levure, la cannelle, la muscade, le gingembre et le
sel.

Etape 3:

Dans un autre saladier battez bien le beurre avec le sucre. Ajoutez la purée de citrouille,
la vanille et I'ceuf.

Ajoutez la farine avec les épices, petit a petit.

Etape 4:

Déposez sur une plaque recouverte de papier cuisson des petits tas de pate bien espacés.
Etape5:

Enfournez 15 minutes.

Etape 6:

Décollez a la spatule et laisser refroidir sur une grille.

Bonne dégustation
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