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° SAVIGNY-SUR-CLAIRIS ® . ©
. Du 21/09/2026 ay, 25/09/2026 :

Menus

Carotte rapée 0. Vinaigrette a la ciboulette
Légumes couscous aux pois chiche Bio ®
Semoule BIO @

Pont I'Evéque AOPE@

Flan nappé caramel (régional)@

Paté de campagne (issu de porc LR)@ - Et cornichons
[Tartinade aux oeufs

Poisson pané 100% filet MSC® - Et citron
Haricots verts Bio @

Yaourt nature (régional) © - Etsucre
Raisin blanc

Tomates - Vinaigrette balsamique IGP@

Jambon blanc (issu de porc LR)(?)O
/Surimi

Coquillettes Bio (régional) DO
Emmental Bio rapé ®
Banane Bio @

Salade mélée - Vinaigrette moutarde a l'ancienne
Boudin blanc

[Filet de colin d'Alaska MSC® - sauce citron

Gratin dauphinois (pomme de terre régionale) o
Cantal AOP©

Gateau aux pommes (farine Bio régionale) ®

Vendredi

) Rémi @ , . O . Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio & Régional “ Produit labellisé ¥ Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.



